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Rupp Paprikadrache
o .4

10 Minuten easy cheesy
Zutaten &% fiir 4 Personen Zubereitung
2 Stk. Paprika (griin bzw. je nach gewiinschter 0 Die Paprika waschen, den Strunk mit einem schar-
Drachenfarbe) fen Messer kreisrund aufschneiden und das Kern-
4 Stk. Karotten (bzw. mehr oder weniger fir gehduse entfernen. Den Paprika quer mit kleinen
Sticks) Zick-Zack-schnitten halbieren.
1 Pkg. Rupp Feinster Streich Emme_ntaler e Karotten schalen, jeweils zwei runde Scheiben fir
die Drachenaugen abschneiden und dann zu Sticks
schneiden.

e Auf eine Paprikahalfte etwas Rupp Feinster Streich
Emmentaler fullen. Die zweite Paprikahalfte dar-
aufgeben.

° Mit einem Zahnstocher und etwas Rupp Feinster
Streich Emmentaler die Karottenaugen fixieren
bzw. Augapfel und Nasenlécher garnieren.

Wir wiinschen guten Appetit!
Weitere Rezepte unter
www.rupp.at/rezepte





