G BESCHTE ECK VoM 40

Kase-Lauch-Suppe mit
Nudeln

30 Minuten easy cheesy
-Zutaten &% fiir 4 Personen Zubereitung
250g Recheis Goldmarke Hornchen 0 Die Recheis Goldmarke Hornchen bissfest kochen
und beiseitestellen.
3 EL Sonnenblumendl
13 Lauchstangen ’ e Fir die Kase-Lauche-Suppe die Lauchstangen
waschen, putzen und in feine Streifen schneiden. In
700 ml kraftige Gemusebrihe : Sonnenblumenal kraftig anrdsten bis sie eine gold-
175 g Eeinatarcriaich Cheddar braune Farbung bekommen und mit Gemdusebriihe
aufgieBen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und fir 5
1EL Creme fraiche Minuten kdcheln lassen.
100g gekochte Kaferbohnen a Dann den Rupp Feinster Streich Cheddar hinzufii-

gen und die Créme fraiche unterrihren. Nochmals
fur ein paar Minuten kocheln lassen, die gekoch-
ten Kaferbohnen dazugeben und zum Schluss mit

frischen Schnittlauch zum Garnieren Muskatnuss abschmecken.

Salz & Pfeffer

etwas Muskat

° Die fertige Suppe mit den bissfest gekochten Re-
cheis Goldmarke Hornchen und frischem Schnitt-
lauch anrichten.

Wir winschen guten Appetit!
Weitere Rezepte unter
www.rupp.at/rezepte





