G BESCHTE ECK VoM 0

Gemdusetoast mit
Rupp Family Toast

30 Minuten easy cheesy
Zutaten &% fiir 4 Personen Zubereitung
509 Speckwiirfel a Backofen auf 180°C (Ober- und Unterhitze) vor-
1 Knoblauchzehe, halbiert heizen. Ein Backblech mit Backpapier belegen.
8 Basilikumblatter, frisch e Speck, Knoblauch, Basilikum und Tomaten in den

Mixtopf geben und 4 Sek./Stufe 6 zerkleinern.

50g getrocknete Tomaten in Ol, abgetropft In eine Schiissel umfiillen
1 Paprika, entkernt in Stlicken
e Paprika, Lauch und Zucchini in den Mixtopf geben
80 g Lauch, in Stiicken und 4 Sek./Stufe 5 zerkleinern. Auf mehrere Lagen
80 g T S Kichenpapier geben und kraftig die Fllussigkeit
ausdricken.
100 g Créme fraiche

° Ausgedriicktes Gemlse, Speckmischung, Créme
fraiche, Salz und Pfeffer in den Mixtopf geben und

1-2 Prisen  Pfeffer, frisch gemahlen 10 Sek./Stufe 2.5 vermischen. Gemiise auf

8 Toastbrotscheiben verteilen, mit Rupp Family

Toast Scheiben belegen und mit den Ubrigen acht

2-3 Prisen  Salz

16 Scheiben Toastbrot, groR

8 Scheiben  Rupp Family Toast Toastbrotscheiben zusammenklappen.

e Auf dem vorbereiteten Backblech verteilen, ca. 12-
16 Minuten (180°C) goldgelb backen und
sofort servieren.

Wir wiinschen guten Appetit!
Weitere Rezepte unter
www.rupp.at/rezepte





