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Kohlrabi Kartoffel Ragout
0 .

55 Minuten easy cheesy
Zutaten ah fiir 4 Personen Zubereitung
500 g Kohlrabi a Kohlrabi und Kartoffeln schalen, in 1,5 cm groRe
300 g Kartafeln Wirfel schneiden und in den Varoma-Behalter
fullen.

500 g Wasser

e Wasser in den Mixtopf geben, Varoma aufsetzen,

: verschlieBen und 23-25 Min./Varoma/Stufe 1

1 Bund frischer Schnittlauch dunsten. Wahrenddessen Radieschen in feine Stifte
und Schnittlauch in Réllchen schneiden. Varoma
zur Seite stellen und Mixtopf leeren.

4-5 Radieschen

1TL Salz

1TL Zitronensaft

a Kohlrabi-Kartoffel-Gemtuse, Salz, Zitronensaft, die
Halfte der Schnittlauchréllchen und Rupp Feinster
Streich mit Bergkase in den Mixtopf geben und 40
Sek./Stufe 2 mischen. In eine Schissel umfillen

175¢g Rupp Feinster Streich Bergkase

und mit Schnittlauchrollchen und Radieschenstiften
garniert servieren.

Wir wiinschen guten Appetit!
Weitere Rezepte unter
www.rupp.at/rezepte



