G BESCHTE ECK VoM 0

Roastbheef Sub
(U w

15 Minuten easy cheesy
Zutaten an fiir 2 Personen Zubereitung
2 EL Oberskren
0 Den Backofen auf 200° C vorheizen.

2 EL Mayonnaise ;
) Kleine Baguette & 125 g, halbiert e Oberskren mit Mayonnaise, Salz und Pfeffer gut

- verruhren.
240 g - Roastbeef Aufschnitt

Die Baguette Scheiben mit der Oberskren /
Mayonnaise Mischung bestreichen und mit Roast-
beef, Rostzwiebeln und Rupp Classic BBQ belegen.

4 EL . Rastzwiebeln

4 Scheiben  Rupp Classic BBQ

YRR S bis der Kase leicht geschmolzen ist.

Deckel daraufsetzen und servieren.

sl : ° Die einzelnen Halften im Backofen kurz erwarmen

Rucola Salat zum Garnieren

Wir wiinschen guten Appetit!
Weitere Rezepte unter
www.rupp.at/rezepte





